
Menu Scolaire

Lundi

Entrée :

Plat: 

Dessert :

Mardi

Entrée :

Plat : 

Dessert :

Merc redi

Entrée :

Plat : 

Dessert :

Jeudi

E ntrée :

Plat : 

Dessert :

Vendredi

Entrée :

Plat : 

Dessert :

Au menu
cette semaine...

Du 16 au 20 juin 2025

Décret N°2002-1465 du 17 déc 2002 : origine des viandes bovines, porcines, ovines et volailles, nées, élevées et abattues en France sauf information contraire précisée à côté du plat

Terrine d’andouillette

Coquillettes

Hamburger

Pommes de terre sautées

Mars glacé

Melon

Sauté de dinde mariné

Semoule

Fromage

Nectarine

Pain de poisson

Poisson blanc

Chou fleur

Glace

Concombre Melon

Comté

Pêche

Galette de butternut
et mozzarella

Petits pois maraîchers

Oeuf 
mayonnaise maison

Fromage blanc

Palet St-Michel



Description des allergènes Date de Création 15-01-2024

Tr : Traces éventuelles Lundi 16 juin 2025

ŒUFS MAYO
GALETTE 

BUTTERNUT 
MOZZA

PETITS POIS 
MARAÎCHERS

FROMAGE BLANC 
FRUIT ROUGE

PALET ST MICHEL
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Description des allergènes Date de Création 15-01-2023

Tr : Traces éventuelles
Mardi 17 juin 2025

CONCOMBRE COQUILLETTE
TERRINE 

D'ANDOUILLETTE
COMTÉ PÊCHE
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Description des allergènes Date de Création 15-01-2023

Tr : Traces éventuelles
Mercredi 18 juin 2025

MELON HAMBURGER PDT RISSOLÉES MARS GLACÉ

Xut
en x XGlu
te x XG

eu
fs

Oeu
f

O

de
ta

rd
e x

Mou
ta

r x
Mo

es Tch
ide

s

Tr
Ar

ac
hi

d Tr
Ar

a

  
ue

s

T à 
co

qu
e

Tr
ui

t à
 co Tr

fru
it 

 

pi
ns

Lu
pi

n
L

e
sa

me xSé
sa

m xS

éle
ri

Cé
le

r
C

Xoj
a x XSo
ja x X
 

iti
er

s

Xts 
lai

tie x X
od

ui
ts 

l x X
Pr

od
u

 

s
lfi

te
s xSu

lfi
te xS

es

us
qu

es

Moll
us

q

Mo

és

sta
cé

s

Cr
us

ta

Cr

s
sso

ns

Po
iss

o

Po



Description des allergènes Date de Création 15-01-2024

Tr : Traces éventuelles Jeudi 19 juin 2025

NECTARINEMELON
SAUTÉ DINDE 

MARINÉ
SEMOULE FROMAGE
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Description des allergènes Date de Création 15-01-2023

Tr : Traces éventuelles
Vendredi 20 juin 2025

PAIN DE POISSON POISSON BLANC CHOU FLEUR GLACE
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LABELS ET ORIGINES DES DENRÉES SERVIES Date de Création 15-01-2023

Agriculture biologique
Viande de bœuf Française

Production Locale

Volaille françaiseVolaille française

Haute Valeur 
Environnementale 

Porc Français 

Bien être animal et humain

Viande Ovine française

Pêche responsable  et durable Pêche responsable  et durable 

Certification environementale 
2

Appellation d'Origine Contrôlé
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