Haricots verts
a la vinaigrette
g
Plat:

Cordon bleu

&

Pois maraicher

Salade de tomates

Plat :
Omelette

i

Pommes de terre rissolées

MERCREDi

Fntrée :
Concombre
R
i‘f&;@&

Plat :
Poisson Panko

Mousse au chocolat /
Creme caramel

s

Fritrée :

Salade de perles

Plat :
Haut de cuisse de poulet

&

Nectarine

VENDREDi

Fntnée :

Melon

Plat :
Dos de colin en sauce

/

Décret N°2002-1465 du 17 déc 2002 : origine des viandes bovines, porcines, ovines et volailles, nées, élevées et abattues en France sauf information contraire précisée a coté du plat

BRESSUIRE
La vlle (i/u ose




RESSUIRE

Description des allergénes

Date de Création 15-01-2024

Tr : Traces éventuelles

Haricots verts

Lundi 15 juin 2026

vinaigrette

Cordon bleu de
volaille

Pois maraicher

Fromage blanc

X




RESSUIRE

Description des allergénes

Date de Création 15-01-2023

Tr : Traces éventuelles

Mardi 16 juin 2026

Salade de tomates

Omelette

Pommes de terre
rissolées

Ossau iraty

Péche




RESSUIRE

Description des allergénes

Date de Création 15-01-2023

Tr : Traces éventuelles

Mercredi 17 juin 2026

Concombre

Poisson Panko

Purée de brocolis

Mousse chocolat/
Créme caramel

X




RESSUIRE

Description des allergénes

Date de Création 15-01-2024

Tr : Traces éventuelles

Jeudi 18 juin 2026

Salade de perles

Ht de cuisse de
poulet

Flageolets

Tomme angevine

Nectarine

X

X




RESSUIRE

Description des allergénes

Date de Création 15-01-2023

Tr : Traces éventuelles

Vendredi 19 juin 2026

Melon

Dos de colin en sauce

Carottes en rondelles

Tarte au citron

X

X

X

Tr

Tr




'RESSUIRE LABELS ET ORIGINES DES DENREES SERVIES Date de Création 15-01-2023

| Agriculture biologique |

Viande de beeuf Frangaise

§

«
4

_/
i
i

)

| Production Locale

| Volaille frangaise

Haute Valeur
Environnementale

Porc Frangais

| Bien étre animal et humain

-(/-’f‘\ | Viande Ovine francaise

Péche responsable et durable

Certification environementale
2

|Appellation d'Origine Contrélé




	Semaine 25-2026 (1).pdf
	Allergènes Maud


