Du 1T aw 75 mai 2026

Sardines a I'huile

Plat:
Saucisse de Francfort
%%/
Purée de pommes de terre

Dessent :

Fromage blanc
mES

Gateau individuel

Décret N°2002-1465 du 17 déc 2002 : origine des viandes bovines, porcines, ovines et volailles, nées, élevées et abattues en France sauf information contraire précisée a coté du plat

MARDi|

Fritnée :

Oeufs mayonnaise

Plat :
Paélla au poulet

&
Riz
Dessent :

Compote
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Frtnde :

Pamplemousse

Plat :
Cordon bleu

&

Haricots plats

Dessent :

Liégeois vanille

Plat :

VENDREDi

Fntnée :

Plat :

BRESSUIRE
La vlle (;/u ose



RESSUIRE

Description des allergénes

Date de Création 15-01-2024

Tr : Traces éventuelles

Lundi 11 mai 2026

Sardines a 'huile

Saucisse de
Francfort

Purée de pommes
de terre

Fromage blanc

Gateau individuel

X

X




RESSUIRE

Description des allergénes

Date de Création 15-01-2023

Tr : Traces éventuelles

Mardi 12 mai 2026

CEufs mayonnaise
maison

Paélla au poulet

Riz

Compote




RESSUIRE

Description des allergénes

Date de Création 15-01-2023

Tr : Traces éventuelles

Mercredi 13 mai 2026

Pamplemousse

Cordon bleu

Haricots plats

Liégeois vanille

X

X

X




RES SUIRE Description des allergénes

Date de Création 15-01-2024

Tr : Traces éventuelles

Jeudi 14 mai 2026




RESSUIRE

Description des allergénes

Date de Création 15-01-2023

Tr : Traces éventuelles

Vendredi 15 mai 2026




'RESSUIRE LABELS ET ORIGINES DES DENREES SERVIES Date de Création 15-01-2023

| Agriculture biologique |

Viande de beeuf Frangaise
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| Production Locale

| Volaille frangaise

Haute Valeur
Environnementale

Porc Frangais

| Bien étre animal et humain

-(/-’f‘\ | Viande Ovine francaise

Péche responsable et durable

Certification environementale
2

|Appellation d'Origine Contrélé
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